
ZAFFERANO FOR XMAS 

Golosità di benvenuto

Focaccia tradizionale sale e rosmarino
Focaccia al nero di seppia
I nostri grissini artigianali stirati a mano 
Salumi assortiti Marco D’Oggiono (Prosciutto crudo, Collinetta e
Salame nostrano) 
Assiette di formaggi di Montevecchia con le sue composte
Arancino di riso cacio e pepe
Conetto di verdure in tempura 
Battuta di Fassona servita su chips di riso soffiato
Mondeghini della tradizione 
Vaniglia con guazzetto di lenticchie Castelluccio
Tartina di salmone marinato con creme fraiche e rucoletta
selvatica
Catalana di gamberi da passeggio 

Primo piatto a scelta tra:

Riso riserva Re Carlo allo Zafferano Oliverd di Barzanò, ragù di
ossobuco in gremolada, salsa bordolese  
Mezzi paccheri alla crema di carciofi con tonno in tre cotture
Bottone ripieno alle tre carni, burro di nocciola, salvia, salsa
arrosto

Dessert 
Panettone artigianale con crema al mascarpone e crema al
cioccolato e rhum 



Il prezzo comprende:

Drink di benvenuto (Calice di Domus: glera 100%-Millesimato,
Aperol Spritz)
Acque minerali
Selezione di vino della nostra cantina (Grecanico Pinot Grigio,
Montepulciano d’Abruzzo una bottiglia ogni quattro persone.
Extra bottiglie € 15,00)
Caffè

Euro 58,00 a persona

Condizioni generali:

Il numero garantito di ospiti deve essere uguale o superiore a venti
persone (bambini esclusi).

Il numero di partecipanti confermati verrà utilizzato ai fini
dell’addebito. Eventuali variazioni sul numero di ospiti verranno
regolarmente addebitate.


