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II, SATL.UMAIO, SELEZIONE MARCO D'OGGIONO
Prasciutto crudo, guanciale al pepe, salame osteria e salame carbonella, Collinetta
affumicata, formaggini di montevecchia, piccole verdure in agrodolce 16,00€

LA TARTARE DI RICCIOLA

Battuto di ricciola al lime, crumble salato al mais, zuppetta di pomodoro
San Marzano, crema di mandorle bianche 18,00€

IL. FIORE IN TEMPURA

Fiori di zucchina in tempura ripieni di ricotta di Bufala e basilico,
crema di zucchine, pomodorini confit, scapece di zucchine alla mentuccia 16,00€
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IL. RISOTTO NERANO 7

Riso Riserva Re Carlo, emulsione al Provolone del Monaco,
basilico, zucchine marinate 16,00€

LA CALAMARATA DI MARE

Calamarata di Gragnano al tonno rosso cotto e crudo, melanzana alla soia,
pomodorini confit, katsuobushi 18,00€

II. MANZO

Tagliata di manzo alla brace servita con la nostra salsa BBQ esotica,
riduzione di carne, patate arrosto 24,00€

LA RICCIOLA IN CROSTA
Trancio di ricciola al burro aromatico alle erbe fini, crema di zucchine,
zucchine alla scapece, crema di mandorle bianche 26,00€



wag«w / % et

IL. SAT MONE

Carpaccio di salmone marinato, crema limone e capperi, cavolo rosso marinato 16,00€

LA TARTARE DI MANZO

Battuto di manzo al coltello leggermente condito, salsa alla senape agrodolce,

insalatina di misticanza 18,00€
LA CAESAR SALAD

Insalata misticanza, petto di pollo alla griglia, uovo sodo, scaglie di Grana,

pomodorini, crostini di pane, salsa caesar 16,00€
LA NIZZARDA

Insalata misticanza, tonno, fagiolini all'olio, patate lesse, olive Leccino, pomodorini  16,00€
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ZAFFERANOMISU

Strati di soffice crema di mascarpone e zafferano, alternati a fragranti savoiardi
imbevuti nel caffe con un tocco di cioccolato fondente 8,00€

LA NOSTRA CHEESECAKE MODERNA

Crema cheesecake, composta di fragole, crumble alle mandorle 8,00€

LA ZUPPETTA DI FRUTTA ¢

Macedonia di frutta fresca marinata alla menta e spezie 8,00€
GELATO DEL BISTROT ¢ 6,00€
SORBETTO ALLA FRUTTA ¢ 6,00€

Pane e coperto compresi nel prezzo

ALLERGENI

Se hai particolari intolleranze o allergie, chiedi pure il manuale degli allergeni al nostro staff, siamo a tua compléta
disposizione. Questo esercizio utilizza la tecnica dell’abbattimento rapido per determinati alimenti e semilavorati,
rispettando le normative vigenti HACCP, al fine di tutelare e garantire il massimo livello igienico sanitario per tutti=i
suoi clienti.






